
Hochfeiner Hüller Aromahopfen der Spitzenklasse.

Weiterentwicklung des Saazer Formenkreises mit verbesserter Pflanzengesundheit 
und höherer agronomischer Leistung im Vergleich zur Mutter „Spalter“. 

Mit seinem klassischen hopfig-frischen Aromaprofil ist Diamant besonders für  
harmonische Lagerbiere mit feinem Hopfenaroma geeignet. 

Stammbaum Aromaeindrücke des Rohhopfens

Aroma im BierAgronomische Eigenschaften Diamant

1900 kg / haERTRAGSPOTENZIAL (kg / ha)

7,0%
18

ALPHASÄUREGEHALT (%)

Cohumulongehalt (% relativ v. Alpha-Säuren)

1,7 ml
200

17

GESAMTÖLGEHALT
Farnesengehalt (mg/100g)

Linaloolgehalt (mg/100g)

LAGERSTABILITÄT

gering mittel hoch

REIFE

früh mittelfrüh mittel spätmittelspät

PFLANZENGESUNDHEIT

gering mittel gut sehr gut

KLIMATOLERANZ

gering mittel hoch

Sein hohes Aromapotenzial ermöglicht je nach Hopfenmenge und Zeit-
punkt der Hopfengabe eine betonte, leicht blumige Zitrusnote bzw. ein 
dezentes, angenehm mildes Hopfenaroma.

QUALITÄT DER BITTERE

mittel hoch sehr hoch
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DIAMANT

krautig

hopfenwürzig

zitrusartig

harzig/holzig

blumig

fruchtig

würzig

sonstiges

grasig/heuartig

Gemüse

hopfig

zitrusartig

harzig/holzig

blumig

rote Beeren

grüne Früchtesüße Früchte

Menthol

krautig

sonstiges


